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KLASSISCHE, AUTHENTISCHE TAPAS.
AUS BARCELONAS BARS DIREKT NACH FREIBURG.

KREATIVE SPECIALS.
GUTE ZUTATEN, VIEL LEIDENSCHAFT FUR DIE

SPANISCHE KUCHE UND LUST AUF DEN ABEND MIT
EUCH!

1. Runde bestellen

2. Runde bestellen
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VERMUT “EL BORN” 6,7

Der Hausvermut..
Serviert auf Eis, mit Orangenscheibe
und Olive. Wie in Barcelona eben!

Weitere Vermut siehe Vermut
Karten!

Gilda 4,3

typischer kleiner Spief3. Olive mit
Anchovi | Peperoni | Boquerdn | Salsa
Espinaler

Schale Olivas 5

“Vermut Oliven” 5,5
Premium Oliven mit Anchoviftllung

Gesalzene Mandeln 3,5

Schale Chips von “Rubio” 3

Honig-Senf oder gesalzen.

— Ysmeren, —

Typische Meeresfruchte- /
Fischkonserven aus Spanien. Serviert
mit Brot vom Brotbruder und Salsa
Espinaler

Sardinas picante -

7,5
Sardinen in pikantem
Olivenol
Sardinas 7,5
Sardinen in Olivenol
Calamar 7,5
Tintenfisch | in seiner Tinte |
TomatensofBe

7,5

Tacos a la Gallega
Pulpostiicke in
gewlrztem Ol

Mejillones en Escabeche 75

pikant marinierte Muscheln
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Schale Olivas 5

“Vermut Oliven” 6,5
Premium Oliven mit Anchovifillung

Gesalzene Mandeln 3,5

von uns gerostete und gesalzene Mandeln

Pimientos rellenos 6,5
eingelegte Paprika | Frischkasefullung

Boquerones en vinagre 7,5
Sardellen in Essig eingelegt

Matrimonio 8,5
Sardellen in Essig (Boquerones)

& Anchovis (salzig eingelegte Sardellen)

Ham,

Pan

Sauerteigbrot vom Brotbruder 5
| Olivendl virgen extra | Maldon Salz

1/2 Portion 2,7

Pan con Tomate

Barcelona-Klassiker 5,5
mit frisch geriebener Tomate |
Olivendl virgen extra | Maldon Salz

1/2 Portion 2,9

\Quesoategémbutid o))

Tabla Mixta 25

(FGr 2 Personen)

Waurst-, Schinken, und Kasevariation
Serranoschinken | Fuet | Lomo |
Salzmandeln | Queso curado | queso
semicurado | Brot mit Olivenol

Tapa de Queso Semicurado 11
Iberischer Kase Semicurado (Schafsmilch
und Kuhmilch) | Brot mit Olivenol & Maldon
Salz

Tapa de Queso Curado 11
Iberischer Kase Curado (Schafsmilch) |
Brot mit Olivendl, Maldon Salz

Tapa de Jamoén Serrano 12
Serrano Schinken “Gran Reserva” (18 M).
D.0O. Jabugo | Brot mit Olivenél

Tapade Lomo 11
Lomo embuchado (luftgetrocknete,
gepokelte und marinierte Schweinelende) |

Brot mit Olivendl

Allioli (Knoblauch) je 2,5

Salsa Brava (pikant)

huliglupacahay



BRAVAS 7,9 L
Kartoffelstlicke | Salsa Brava
(Pikant)| hausgemachte Allioli

Pimientos del Padrén 7,9
Bratpaprika | Maldon Salz |

Olivendl virgen extra

Albéndigas al Vermu 10,5
Fleischballchen | VermutsoBe

Gambas Ajillo 15 _»
Gambas | Knoblauch-Chili-Ol |
Petersilie

Pintxo Tortilla Classic 7,8
Kartoffel | Ei | Zwiebel | Pan con
Tomate

Pintxo Tortilla Zucchini 7,7

Kartoffel | Ei | Zucchini | Pan con
Tomate

Scamorza aus dem Ofen 11
geschmolzener geraucherter

Scamorza (Kase) | Chimichurri | Brot

Crema Catalana 6,7
Hausgemachte, flambierte
katalanische Creme

gl aimeyiapasy

- Yorradlon 5,

“getoastetes Sauerteigbrot” | frisch
geriebene Tomate | Olivendl | Maldon Salz
| Belag zur Auswahl

...de Lomo embuchado (luftgetrocknete,
gepodkelte Schweinelende)

...de Jamoén (Jamén Serrano Gran reserva)

J

je 8,9
“getoastete Baguettes” | Frisch geriebener
Tomate | Olivenol, Maldon Salz | Belag zur
Auswahl

.. de Queso Curado (Schafsmilch)

.. de Queso Semi (Schaf- und Kuhmilch)

.. de Jamon (Jamon Serrano Gran reserva)

.. de Fuet (typ. Span. Baguettesalami)

.. de Lomo embuchado (luftgetr.,
gepokelte Schweinelende,

dunn geschnitten)

Poatie

Salted Caramel Eis 6,7

im Tontopf. Salz- Karamell Eis |
Mandelsticke | Schokohaube

warmeslapassBocadillos¥Alessert



DER SPANISCHE KULT-DRINK'!

WEINAPERITIF. SUSS ODER TROCKEN. LEICHT HERB,
SERVIERT AUF EIS, KLASSISCH MIT OLIVE

sl enmil
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74 YZAGUIRRE ROSE 7

’ .
LEICHT & LASSIG: BITTERORANGE,
WERMUTKRAUT, WALDBEEREN.

YZAGUIRRE ROJO
BODEGAS YZAGUIRRE (,ISAGIRRE"),
TARRAGONA, KATALONIEN. KLASSISCH,
SUSS, AUSBALANCIERT, FRUCHTIG.

e« USVERDUT wm e m )

EL BORN (ROJO) 6,7

DER PERFEKTE EINSTIEG IN DIE WELT DES VERMUT. SUSSES,
SUFFIGES, FLUSSIGEN GOLD MIT BITTERNOTE IM HINTERGRUND.
NOTEN VON ZIMT, KARAMELL, ROSMARIN, ORANGE UND NELKE. CA.
14 VOL%. 100% HAUSGEMACHT.

oo

MIRO ROJO 7,2 BlANGo;

EMILIO MIRO SALVAT, REUS,

KATALONIEN. SEIT 1914. DER WERMUT

. YZAGUIRRE BLANCO 7,2
»FUR JEDERMANN®. EASY DRINKING .
KIRSCHNOTEN, HOLZ, AUSGEWOGEN KLASSISCHER VERMUT. UBER 80 BOTANICALS.
S0SS ZURUCKHALTEND BITTER. ZITRONE, VANILLE, ZIMT. FRISCH BALSAMISCH,

KOMPLEX. 2 MONATE EDELSTAHL, 6 M

HOLZFASSREIFUNG. BODEGAS YZAGUIRRE,
TARRAGONA, KATALONIEN. 15 VOL%

LACUESTA ROJO 7,9
BODEGAS MARTINEZ LACUESTA, LA
RIOJA. ELEGANT, SUSS. FEINE SAURE.
NOTEN V. BITTERORANGE, MAJORAN,
LAVENDEL. GELAGERT IN
AMERIKANISCHER EICHE.

MIRO BLANCO 7
SUSS, FRUCHTIG IM HINTERGRUND,
LEICHT.WER MARTINI MAG WIRD DIESEN
LIEBEN. EMILIO MIRO SALVAT, REUS,
KATALONIEN. SEIT 1914.

Hinweis:
alle Vermut werden mit Oliven mit

Anchovi-fallung (Fisch) serviert! ﬂE
= (Clanoien -




MIRO ORGANIC RESERVA (BIO) 8,9

NUR BIO ZUTATEN. KRAFTIG UND SCHONE
BITTERNOTE IM ABGANG.

CASA MARIOL NEGRO 8,2
CELLERS MARIOL, BARCELONA. VANILLE
TRIFFT ZITRUS. GESCHWARZT MIT
GRUNEN WALNUSSEN.

P.QUILES 7,9
WER ES EIN WENIG HERBER MAG IST
HIER RICHTIG. TROTZDEM FRISCH UNS
suUss.

YZAGUIRRE ROJO RESERVA 8,2
DER EINSTEIGER RESERVA! KRAFTIG,
VOLLMUNDIG UND TROTZDEM FRISCH.

Hinweis: alle Vermut werden mit Oliven mit
Anchovicremefullung (enthalt Fisch) serviert!

CASA MARIOL BLANCO 8,4
DER ZITRISCHE

CELLERS MARIOL, BARCELONA.
ZITRUSFRISCH, AUSGEWAHLTE WEISSE
TRAUBEN.

ROFES BLANCO 7,5
DER UBERRASCHENDE

EINZIGARTIGE KRAUTERNOTE. SCHWER
IN DER NASE, LEICHT UND FRISCH AUF
DER ZUNGE. ERINNERT AN FRISCHE
HEUWISE!

YZAGUIRRE BLANCO RESERVA 8,9
SUSSLICHER KORPER, LEICHT BITTERER
KRAUTER-TWIST. ZITRUS UND VANILLE
NOTEN. TARRAGONA, KATALONIEN.

15 VOL%.

LACUESTA BLANCO 79
DER UNKOMPLIZIERTE

BLUTIG, ELEGANT, ZURUCKHALTEND
GESUBT. DER WEIBE AUS DEM RIOJA.
MARTINES LACUESTA

sVennit
- Eagial-
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YZAGUIRRE 130 - EDICION LIMITADA -

RESERVA 9,56
LIMITED EDITION, ZUM 130-JAHRIGEN JUBILAUM.
DUNKEL, WURZIG, TIEFGRUNDIG, DAZU
ZITRUSFRISCH. FEINE BALANCE AUS SAURE UND
SUSSE.

—_—

MUNTANER ROJO 9
SPURBAR BITTER, ZIMT UND GEWURZNOTEN. KEINE
ZUCKERZUSATZE .TROTZDEM ANGENEHM RESTSUB.
ORANGEN-, VANILLE- UND PFLAUMENAROMEN.
ANTONIO NADAL, MALLORCA. 18 VOL%

YZAGUIRRE HERBAL VINTAGE 11
SCHWER, VOLL, RUND, FILIGRANE BITTERTONE AUS
WERMUTKRAUT UND CHINARINDE, EINE IDEE VON
PORTWEIN. 5 JAHRE IM EICHENFASS

KRAUEL RESERVA ESPECIAL 9,2
PERFEKT ZUM DESSERT. ERINNERT AN MOSCATEL..
TIEF, DICHT, INTENSIV. NOTEN VON BALSAMICO,
PFEFFER, LAKRITZ UND UBERREIFEN FRUCHTEN. 4
JAHRE IM EICHENFASS. PEDRO XIMENEZ TRAUBEN.
BODEGAS KRAUEL, MALAGA. SEIT 1803.

LA COPA ROJO 10
GONZALES BYASS

EIN MEISTERWERK AUF SHERRY-BASIS. VISKOS,
SCHWER, SCHONE HOLZNOTE UND TROTZDEM
SUFFIG. EIN TRAUMCHEN!

— Blimpey _

\

LA COPA BLANCO 10

- GONZALES BYASS

ETWAS GANZ BESONDERES... DIE
BASIS: FEINSTER FINO SHERRY.
STROHGELBER VERMUT MIT
KRAFTIGEM AROMA. JEREZ DE LA
FRONTERA.

MUNTANER BLANCO 9
ANTONIO NADAL, MALLORCA,
SPANIEN.

12 KRAUTER UND GEWURZE, KEINE
ZUCKERZUSATZE. REBSORTE:
PRENSAL BLANC. MIT 18 VOL%
ETWAS ALKOHOLISCHER.

— Mooy

MUNTANER ROSADO 9
ANTONIO NADAL, MALLORCA. SEIT
1898. HIMBEERIG, FRUCHTIG
SANFTE BITTERNOTEN. ZARTE
PIGMENTIERUNG DURCH ROTEN TEE.
IM EICHENFASS MAZERIERT. KEINE
ZUCKERZUSATZE.

Hinweis: alle Vermut werden mit Oliven mit
Anchovicremefullung (enthalt Fisch) serviert!

= Preiminimn -



R Rotwein
01 /02 /0,751

RAIZA, CRIANZA 43 /8,0 /26
TROCKEN. TEMPRANILLO. 12 M IM BARRIQUE.
AROMA SCHWARZER FRUCHTE. VINCENTE
GANDIA, RIOJA, SPANIEN. 2021

CEREMONIA, RESERVA 4,5/8,5/27
TROCKEN. TEMPRANILLO, CABERNET
SAUVIGNON, BOBAL.12 M IM BARRIQUE.
KRAFTIG, BALANCIERT, WURZIG. VINCENTE
GANDIA, UTIEL-REQUENA, SPANIEN. 2021

TORRES MAGNETIC 43 [/ 8,0/ 26
TROCKEN. GARNACHA TINTA, SYRAH.
HARMONISCH, LEICHT, LECKER.

TORRES, PENEDES, CATALUNYA, SPANIEN. 2023

WEINSCHORLE ROT 0,2 L 4,5

( Z
0,1/ 0,2 / Flasche

SOLARIS (BIOWEIN) 4,5 / 8,5 / 27(0,75L)
TROCKEN. PIWI REBSORTE. EXOTISCHE
FRUCHTE, BLUTEN, VOLLMUNDIG. 15 VOL%.
OKO & VEGAN. WEINGUT HUG,
PFAFFENWEILER. BADEN

CHARDONNAY (BIO) 4,3 / 8,0 / 32,5(1L)
TROCKEN. DEMETER & VEGAN. MANGO, ANANA{
UND FEINE VANILLE NOTEN. WEINGUT RIEGER,
BUGGINGEN. BADEN

WEINSCHORLE WEISS 0,2 L 4,3

7
RN 0Je
0,1/ 0,2 /0,751

VERDEJO ROSE 4 /7 /24
TROCKEN. FRISCH, TROPISCHE FRUCHTE,
LEBHAFTE SAURE.

VINCENTE GANDIA, VALENCIA, SPANIEN

- O

CAVA... DER BERUHMTE SEKT AUS KATALONIEN.
AUCH “ CHAMPAGNER SPANIENS” GENANNT!

FLASCHE CAVA (0,75L) 35
CODORNIU BIO, BRUT. KATALONIEN.

PICCOLO CAVA (0,2 L FLASCHE) 12
BIO, BRUT RESERVA. CASTELL DE VILARNAU.
BARCELONA

Wein, & G,
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WASSERO,5L 4,8
San Pelligrino (Medium) & Black Forest (Still)

Glas Leitungswasser 0,2L - Service Pauschale 2€

SCHORLEN & LIMOS von Fritz - 0,331 4,3
Rhabarberschorle, Bio-Apfelschorle,
Holunder-Kirsch-Apfel, Zitrone, Ingwer-Limette, ,
Kola, Cola Super Zero, Johannesbeer-Limo

\ J

— qYperiigs ——
sl ermuts

il friel!
VERMUT auf Eis
“DER” Aperitivo - UNDONE - 8,9
siehe Vermut - Karte “This is not
VERMUT ROSE SPRITZ 8 \(fgrgovu(;tlf;/ )
leich, siiffig, perfekt fur ’ 0
den Start! Rot oder WeiB

Vermut Tonic 7

Hausvermut | Tonic ORANGE SPRITZ 8

0,0 % Alkohol,

N il

egroni 10 . leicht bittere

Hausvermut | Gin |

c . Orangengeschmack,
ampari

sanfte Enziannote

Americano 9
Hausvermut | Campari |

Soda

Limoncello Spritz 8,5 Aperol Spritz 8,5

Gin Tonic 9

Waldhaus Pils naturtrib (auch als Radler)
041/03l 5/4

Estrella Damm
0,331 4,5

Estrella Galicia
0,331 4,5

Estrella Galicia
alkoholfrei 0,331 4,5

Meckatzer Helles
0,5l 55 Meckatzer Helles

alkoholfrei 0,51 5,5
Waldhaus Weizen

051l 55

Lammsbrau Glutenfrei
0,33l 4,6

TORRES 15 RESERVA PRIVADA 8,9
VETERANO 4,9
jedcl

G

Carajillo 5
Espresso mit Schuss
(Brandy)

Cafe Crema 3

Cortado 2,7

Espresso mit etwas Milch ~ Cappuccino 3,6

Café solo 2,1 Tasse Tee 3,5

Espresso (versch. Sorten)

mehigGelnanhe’



